
Classe merceologica Warenklasse
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IVA esclusa € per unità di 
misura

AUSSCHREIBUNGSPREIS 
ohne Mwst. € pro 

Maßeinheit 

Uova di gallina categoria A - fresche, pezzatura L - grandi Hühnereier, Klasse A - frisch, Größe L - groß 30 pz 1 pz B R pz 885.120 0,20

Uova di gallina categoria A - fresche, pezzatura M - medie Hühnereier, Klasse A - frisch, Größe M - medium 30 pz 1 pz B R pz 885.120 0,20

Uova intere sgusciate pastorizzate (misto d'uovo) ganze Hühnereier, geschält, pasteurisiert (gemischt) 1 kg 1 pz B R kg 39.462 3,90

0,5 kg 6 pz T R kg 19.800 7,50

1 kg 6 pz T R kg 19.800 7,65

Latte UHT intero Haltbare Vollmilch 1 lt 12 pz B A lt 55.800 1,30
Latte UHT parzialmente scremato Haltbare teilentrahmte Milch 1 lt 12 pz B A lt 55.800 1,10
Latte UHT scremato Haltbare entrahmte Milch 1 lt 12 pz B A lt 55.800 1,00
PANNA UHT da montare Haltbare Schlagsahne 1 lt 12 pz B A lt 4.380 4,35

ASIAGO pressato porzionato 1/4 DOP ASIAGO, gepresst, porzioniert 1/4 g.U. 3,5 kg 1 pz T R kg 3.750 9,60

CACIOTTA latte vaccino, umidità max 43% CACIOTTA aus Kuhmilch, max. Feuchtigkeit 43% 1 kg 4 kg T R kg 8.010 7,00

CRESCENZA (stracchino) in porz. da 100 g CRESCENZA (Stracchino) in 100-g-Portionen 100 g 10 kg 1 pz T R kg 7.521 12,45

EDAMER tranci umidità max 42% EDAMER in Stücke, max. Feuchtigkeit 42% 3 kg 1 pz T R kg 18.600 9,45
FONTAL tranci grasso min 45% Fontal in Stücke, Fettanteil min. 45% 3 kg 1 pz T R kg 6.000 8,15
Gorgonzola tipo piccante 1/4 DOP GORGONZOLA, scharf, 1/4 g.U. 4 kg 1 pz T R kg 2.400 15,50
GORGONZOLA tipo dolce 1/4 DOP GORGONZOLA, süß, 1/4 g.U. 4 kg 1 pz T R kg 4.500 11,10
ITALICO umidità max 50% ITALICO, max. Feuchtigkeit 50% 2 kg 1 pz T R kg 4.200 7,85
PROVOLONE grasso min 40% PROVOLONE, Fettanteil min. 40% 5 kg 1 pz T R kg 360 9,80
FORMAGGINI porzionati Dreieckskäse, portionsweise 60 g 5,5 kg 1 pz B A kg 4.140 14,00
FORMAGGIO SPALMABILE   Streichkäse 62,5 g 6 kg 1 pz B A kg 1.800 9,75
Mozzarella per pizza Mozzarella für Pizza 1 kg 5 pz T R kg 3.000 7,35
Mozzarella Mozzarella 0,125 kg 10 pz T R kg 49.164 8,35

Mozzarella Mozzarella 0,1 kg 10 pz T R kg 9.000 9,45

Asiago pressato forma intera DOP Käse g.U., gepresster Asiago, ganzer Käselaib 14 kg 1 pz T R kg 3.000 8,20

Ricotta di vacca pastorizzata confezionata Kuhmilchricotta, pasteurisiert, verpackt 1,5 g 1 pz T R kg 1.500 4,10

Emmental tranci, umidità max 35% Emmentaler, Stücke, max. Feuchtigkeit 35% 3 kg 1 pz T R kg 2.325 11,40

Crescenza Crescenza  1 kg 4 kg T R kg 4.500 8,15

Taleggio DOP Taleggio g.U. 2 kg 1 pz T R kg 420 8,55

Parmigiano Reggiano porz 1/8 DOP Parmigiano Reggiano 1/8 g.U., portioniert 4 kg 1 pz T R kg 1.500 18,00

Grana Padano porz 1/8 DOP Grana Padano g.U. 1/8, portioniert 4 kg 1 pz T R kg 1.500 15,50
Yogurt intero bianco Vollmilchnaturjoghurt 125 g 12 pz T R kg 6.600 2,50
Yogurt magro bianco Magermilchnaturjoghurt 125 g 12 pz T R kg 6.600 2,50
Yogurt intero albicocca Vollmilchjoghurt, Aprikose 125 g 12 pz T R kg 6.600 2,50
Yogurt intero ananas Vollmilchjoghurt, Ananas 125 g 12 pz T R kg 6.600 2,50
Yogurt intero banana Vollmilchjoghurt, Banane 125 g 12 pz T R kg 6.600 2,50
Yogurt intero fragola Vollmilchjoghurt, Erdbeere 125 g 12 pz T R kg 6.600 2,50
Yogurt intero cereali Vollmilchjoghurt, Zerealien 125 g 12 pz T R kg 6.600 2,50
Yogurt intero ciliegia Vollmilchjoghurt, Kirsche 125 g 12 pz T R kg 6.600 2,50
Yogurt intero frutti di bosco Vollmilchjoghurt, Waldbeeren 125 g 12 pz T R kg 6.600 2,50
Yogurt intero agrumi Vollmilchjoghurt, Zitrusfrüchte 125 g 12 pz T R kg 6.600 2,50
Yogurt intero pesca Vollmilchjoghurt, Pfirsich 125 g 12 pz T R kg 6.600 2,50

CATALOGO DEI PRODOTTI AD OFFERTA OBBLIGATORIA E REL ATIVE BASI D'ASTA
LISTE DER OBLIGATORISCHEN ANGEBOTSPRODUKTE MIT AUSS CHREIBUNGSPREISEN

LOTTO 16 - LATTIERO CASEARI E OVOPRODOTTI (AREA NOR D)
LOS 16 - MILCHPRODUKTE UND EIER (BEREICH NORD)

CIG 5419233C88

Die für die Herstellung aller Milchprodukte verwendete Milch 
muss von Kühen stammen, die ausschließlich mit 
Tierfuttermitteln und Zusatzstoffen für diese Futtermittel ohne 
genveränderte Organismen (GVO-frei) ernährt wurden.

Il latte impiegato nella produzione di tutti i latticini forniti sarà 
proveniente da vacche foragiate esclusivamente con alimenti 
per animali e additivi per detti alimenti, geneticamente non 
modificati (NO OGM).

FORMAGGI / KÄSE

I prodotti forniti o gli ingredienti alimentari, non dovranno contenere Organismi Geneticamente Modificati (OGM). Ciò dovrà risultare sulla confezione del prodotto o in assenza di etichetta da autocertificazione del fornitore e/o produttore.
I prodotti dovranno essere di prima scelta e qualità.
Gli involucri saranno originali e recheranno tutti i dati richiesti ai sensi della normativa vigente.

Die gelieferten Produkte oder Nahrungsmittelzutaten dürfen keine gentechnisch veränderten Organismen (GVO) enthalten. Dies muss auf der Produktverpackung angegeben sein oder, sollte diese kein Etikett aufweisen, durch eine Eigenerklärung des Lieferanten und/oder Herstellers bestätigt werden.
Die Produkte müssen erste Wahl und von bester Qualität sein.
Die Umverpackungen müssen original sein und alle gemäß den geltenden gesetzlichen Bestimmungen vorgeschriebenen Angaben aufweisen.

JoghurtYogurt 

UOVA / EIER

LATTE E LATTICINI / MILCH UND MILCHPRODUKTE    

Qualitätseigenschaften: alle Käseprodukte sind von 
erster Güte, frisch und in perfektem Zustand. Sie 
wurden nicht durch den Zusatz von Fetten oder anderen 
Fremdstoffen verfälscht. Sie dürfen weder innen noch 
außen mit gesundheitsschädlichen Farbstoffen gefärbt 
sein. Die Formen, Laibe oder Packungen sind 
vollständig, unversehrt, nicht gequetscht oder von 
Würmern befallen anzuliefern. Alle Käseprodukte sind 
aus pasteurisierter Kuhmilch (wenn weniger als 60 
Tage gereift) von Kühen herzustellen, die 
ausschließlich mit Tierfuttermitteln und 
Zusatzstoffen für diese Futtermittel ohne 
genveränderte Organismen ernährt wurden.  Beim 
Herstellungsprozess dürfen ebenso keine 
genveränderten Substanzen wie z. B. Kulturen, Lab, 
Zusatzstoffe usw. eingesetzt werden. Alle Käseprodukte 
sind gemäß den geltenden gesetzlichen 
Bestimmungen  herzustellen, zu reifen, zu verpacken 
und zu liefern. Bei der Lieferung müssen die gelieferten 
Käseprodukte zirka zwei bis drei Wochen 
(Frischkäse) und mindestens zwei Monate (gereifter 
Käse) haltbar sein.

Caratteristiche qualitative: tutti i formaggi forniti 
saranno di prima qualitá, sani ed in perfetto stato di 
conservazione. Non saranno sofisticati con l’aggiunta 
di grassi od altre sostanze estranee. Non saranno 
colorati né all’interno né all’esterno con coloranti 
nocivi. Le forme o confezioni saranno consegnate 
intere ed intatte e non schiacciate o bacate. Tutti i 
formaggi saranno a base di latte di vacca 
pastorizzato (se di stagionatura inferiore ai 60 
giorni) e proveniente da animali foraggiati 
esclusivamente con alimenti per animali e additivi 
per detti alimenti, geneticamente non modificati. 
Allo stesso modo nel processo produttivo non 
saranno impiegate sostanze geneticamente 
modificate, ad esempio colture, caglio, additivi, ecc. 
Tutti i formaggi saranno prodotti, maturati, 
confezionati e consegnati in adempimento alle 
vigenti disposizioni di legge. I formaggi forniti 
all’atto della consegna recheranno un periodo di 
conservazione di: circa due/tre settimane per i 
formaggi freschi e almeno 2 mesi per i formaggi 
stagionati.

BURRO BUTTER 



Yogurt albicocca bio 2 x 125 g Joghurt, Aprikose, Bio 2 x 125 g 125 g 12 pz B R kg 3.000 3,58
Yogurt banana bio 2 x 125 g Joghurt, Banane, Bio 2 x 125 g 125 g 12 pz B R kg 3.000 3,58
Latte intero UHT bio Vollmilch UHT, Bio 1 lt 12 pz B A lt 3.600 1,86
Uova categoria A, M - medie Eier der Klasse A, M - medium 6 pz 1 pz B R pz 60.000 0,28

Uova sgusciate confezionate Eier geschält - verpackt Misto d'uovo bio gemischtes Ei, bio 1 kg 12 pz B R pz 4.800 5,50

LEGENDA / LEGENDE

Formato - kg/lt/pz* - Einheit

Consegna - G/T/B/S** - Lieferung

Conservazione/Stato - A, R, C*** - Konservierung/Status

kg = kg; lt = litro / Liter; pz = pezzo / Stück

G = consegna giornaliera (esclusa domenica) / tägliche Lieferung (außer sonntags)
T = trisettimanale / dreimal pro Woche
B = bisettimanale / zweimal pro Woche
S = settimanale / wöchentlich

A = temperatura ambiente / Umgebungstemperatur
R = refrigerato - catena del freddo 0°C - 4°C / gek ühlt, Kühlkette 0 bis 4°C
C = surgelato/congelato - catena del freddo, 18°C /  tiefgekühlt/tiefgefroren, Kühlkette, 18°C

PRODOTTI DA AGRICOLTURA BIOLOGICA / PRODUKTE AUS BI OLOGISCHER LANDWIRTSCHAFT


